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MODULO INTOLLERANZE/ALLERGIE — AUTORIZZAZIONE LIBERATORIA
A.S. 2026/2027

da restituire debitamente compilato e firmato ai docenti coordinatori delle classi

primo grado (plesso di Malfa) dell’I.C. “Isole Eolie”

DICHIARANO (sbarrare con una X I’opzione corretta)

O che il proprio/a figlio/a non presenta nessuna forma di allergia e/o intolleranza alimentare;

O che il proprio/a figlio/a presenta la/le seguente/i allergia/e e/o intolleranza/e alimentare/i (indicare in
stampatello nello spazio sottostante la/e allergia/e e in caso di cibi intolleranti, specificare cio che si puo

mangiare in alterNatiVA): ... ....uue ettt ettt

Dichiarano altresi di aver preso visione della circolare n. 37 del 05/10/2026 e di impegnarsi a
comunicare tempestivamente eventuali allergie e/o intolleranze alimentari, qualora venissero
rilevate/diagnosticate nel corso del corrente anno scolastico.

Luogoedata: ... ... e

Firma di entrambi i genitori:


mailto:meic818009@istruzione.it
mailto:meic818009@pec.istruzione.it

PARIMENTI SI FA PRESENTE

che codesta Istituzione potra far consumare alimenti, in specifiche occasioni (ad esempio giornate a
tema o pre-festivi), sempre in ottemperanza alle norme vigenti in tema di sicurezza alimentare e
previa verifica di fattibilita. Al fine di garantire la tutela della salute degli alunni e del personale
scolastico, nonché la corretta gestione delle eventuali allergie e intolleranze alimentari, nelle
suddette occasioni ¢ vietata 1’introduzione, la distribuzione e la somministrazione di alimenti

preparati in ambito domestico (cio€ fatti in casa), in quanto non € possibile garantire adeguate
condizioni di tracciabilitd, conservazione, preparazione e gestione degli allergeni.
Alimenti preparati in ambito domestico potranno eventualmente essere autorizzati a patto che:

® siano stati confezionati e preimballati, integri e correttamente conservati;

riportino in etichetta I’elenco completo degli ingredienti e degli allergeni, le modalita di
conservazione e, ove previsto, la data di scadenza o il termine minimo di conservazione;
siano riconducibili a un operatore del settore alimentare, in modo da garantirne la
tracciabilita;

siano trasportati e conservati secondo le indicazioni riportate sulla confezione e nel rispetto
delle condizioni igienico-sanitarie previste.

E pertanto categoricamente vietata la somministrazione di alimenti privi di etichettatura o di
informazioni sufficienti sugli ingredienti ¢ sugli allergeni, nonché di alimenti la cui provenienza,
modalita di preparazione, conservazione o trasporto non siano verificabili.

La scuola si riserva, in ogni caso, la facolta di non autorizzare ’introduzione o il consumo di
determinati alimenti, qualora sussistano condizioni di rischio o non sia possibile verificarne
preventivamente la conformita alle disposizioni di sicurezza alimentare e alle esigenze di
tutela degli alunni.

Com’¢ chiaro la presente disposizione intende applicarsi a tutte le occasioni di consumo collettivo
di alimenti organizzate o autorizzate all’interno dei locali scolastici, salvo specifiche disposizioni
normative o indicazioni dell’autorita sanitaria competente.

Letto e compreso tutto quanto per cui sopra, i genitori:
O autorizzano
O non autorizzano

Luogoedata: ..... ...

Firma di entrambi i genitori:



